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Catering 

GÜLTIG AB  MÄRZ 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WEINE   SEKT  

CHAMPAGNER 
 

 

AUS VERSCHIEDENEN 

LÄNDERN UND REGIONEN 

 

NATÜRLICH AUCH ZUM PROBIEREN 
 

 

 

FEINKOST 

 

AUS ITALIEN, FRANKREICH UND SPANIEN 

 

DIV. ANTIPASTI, SALAME, SCHINKEN UND KÄSE 

OLIVENÖL, ACETO BALSAMICO,  

PASTA, ESPRESSO 
 

 

 

MITTAGSTISCH 
 

ESPRESSO, CAPPUCCINO ETC. 
 

 

CATERING 
 

 

OB GEBURTSTAG, GARTENPARTY,  

HOCHZEIT ODER GESCHÄFTSESSEN, 

WIR LIEFERN IHNEN DIE PASSENDEN 

 

 SPEISEN  UND  GETRÄNKE. 
( FÜR 10 – 400 PERSONEN ) 

 

GERNE BERÜCKSICHTIGEN WIR IHRE  

INDIVIDUELLEN SPEISENWÜNSCHE. 

 

INFORMIEREN SIE SICH IN UNSEREM FLYER 

ODER  GERN  PERSÖNLICH  IM GESCHÄFT  

BEI EINEM  CAPPUCCINO. 

 

 

LIEFERSERVICE 
 

 



 

 

ANTIPASTI - PLATTEN 

Z. B.: PAPRIKA, CHAMPIGNONS,  

ZUCCHINI, AUBERGINE (GEGRILLT) 

GETROCKNETE TOMATEN 

ARTISCHOCKENHERZEN 

ZWIEBELN IN BALSAMICO 

KAPERNÄPFEL 

Z. B. FÜR 10 PERSONEN  /  1200G 

ANGERICHTET   50,00 € 

SCHINKEN – SALAMI - 

PLATTEN 

Z. B.: SERRANO-SCHINKEN 

PROSCIUTTO DI PARMA 

SALAME FINOCCHIONA 

SALAME MILANO 

SALAME SPIANATA 

Z.B. FÜR 10 PERSONEN  /  500G 

ANGERICHTET                  25,00 € 

MIT KL. DEKORATION    28,00 € 

KÄSE - PLATTEN 

Z. B.: CHAOURCE, ROQUEFORT,  

CAMEMBERT, GRUYÈRE,  

FONTINA, COMTÉ,  

SÜDTIROLER BERGKÄSE,  

MANCHEGO, PECORINO, 

ZIEGENKÄSE (DIV.) 

Z.B. FÜR 10 PERSONEN  /  1800G 

ANGERICHTET                   70,00 € 

MIT KL. DEKORATION     75,00 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

FINGERFOOD 

 

                            PRO TEIL 

QUICHE, WRAPS ODER CRÈPES 

(VEGET. / M. FLEISCH / M. FISCH)   A. A. 

 

ZUCCHINIRÖLLCHEN  MIT ZIEGENKÄSE 2,90 

CAPRESE - STICKS (BUFALA)  4,00 

ANTIPASTI-SPIEßE, HANDMARINIERT  4,00 

GEMÜSE-SUSHI     3,20 

 

SPIEß MIT MARINIERTEM RINDERFILET 5,10 

HÜHNERKEULCHEN    3,20 

PARTYBÄLLCHEN-SPIEßE   2,90 

TANDOORI- GEFLÜGELBÄLLCHEN  3,50 

SERRANO-RÖLLCHEN MIT MANCHEGO  3,50 

 

GARNELEN-ZUCCHINI-SPIEß  3,90 

SPECKGARNELEN MIT SALBEI UND TOMATE 4,00 

CRÈPES  MIT THUNFISCH UND KAPERN  2,90 

CRÈPES  MIT LACHS   2,90 

CRÊPES-SCAMPI-RÖLLCHEN  3,50 

TATAR VON RÄUCHERFORELLE  3,50 

AUF PUMPERNICKEL (2 STK.) 

TATAR VOM LACHS   4,00 

AUF PUMPERNICKEL (2 STK.) 

 

MINDESTBESTELLUNG: 

10  TEILE PRO POSITION 

  



 

 

SALATE  

          PRO PORTION 

GEMÜSE – SALAT, NACH SAISON    5,00 

RATATOUILLE – SALAT     6,30 

FARFALLE – SALAT, ITAL.     4,60 

COUSCOUS-SALAT     5,00 

MELONEN-TOMATENSALAT    6,30 

MANGO-CHILI-SALAT MIT SCHLUPPEN   9,70 

BERGLINSENSALAT      A. A. 

MIT ROAST BEEF ODER SCHAFSKÄSE 

SALAT  NIÇOISE    11,90 

HUMMER-COCKTAIL     A. A. 

MEERESFRÜCHTESALAT   11,90 

KARTOFFEL- SALATE:   

Z. B.: SCHWÄBISCH, RHEINISCH,  

ITALIENISCH (MIT RADICCHIO ODER RUCOLA),  

WIENER ART (MIT GURKE)     5,00 

FRANZÖSISCH (MIT ZIEGENKÄSE)     6,30 

 

 

SUPPEN  

( PREISE PRO PORTION / CA. 200 ML ) 

 

KAROTTEN - INGWER – SUPPE    5,50 

TOMATEN – GIN – SAHNE-SUPPE    5,50 

KARTOFFEL – LAUCH  - SUPPE    5,50 

MINESTRONE       7,50 

WILDPILZSUPPE MIT TRÜFFELÖL    7,50 

KICHERERBSENSUPPE  MIT GARNELEN   9,50 

HUMMER – BISQUE   12,50 

BOWLS N. SAISON               AB 10,00 

GAZPACHO ROT / GRÜN     6,50 

MINDESTBESTELLUNG: 

10  PORTIONEN 

 

 

 

 

 

EINTÖPFE 

( PREISE PRO PORTION / CA. 350 ML ) 

 

LINSENEINTOPF M. WÜRSTCHEN     8,50 

ERBSENEINTOPF M. WÜRSTCHEN     8,50 

GR. BOHNENEINTOPF M. RINDFLEISCH    8,50 

KARTOFFEL-LAUCH-EINTOPF     9,50 

M. FLEISCHBÄLLCHEN 

STECKRÜBENEINTOPF M. SCHWEINEFLEISCH    7,50 

WIRSINGEINTOPF M. SCHWEINEFLEISCH    7,50 

MÖHRENEINTOPF M. FLEISCHBÄLLCHEN    9,50 

GRÜNKOHLEINTOPF M. METTENDEN      9,50 

MEDITERANER GEMÜSEEINTOPF   14,50 

M. CHORIZO U. PULPO 

AFRIKAN. GEMÜSEEINTOPF M. ERDNÜSSEN    8,50 

IRISH STEW M. LAMMFLEISCH   12,50 

 

 

VORSPEISEN 

          PRO PORTION 

INSALATA CAPRESE   MOZZ. BUFALA     6,50 

VITELLO TONNATO  KALB   10,90 

MARINIERTER KALBSTAFELSPITZ    9,90 

CARPACCIO  VOM  RIND     9,50 

CARPACCIO  VOM  LACHS     8,20 

INSALATA  FRUTTI  DI MARE    8,50 

PULPO-SALAT    10,50 

LACHS – TATAR      7,90 

MINDESTBESTELLUNG: 

10  PORTIONEN 

 

 

 

  



 

 

HAUPTGERICHTE 

 

SIZILIANISCHES  HÄHNCHEN  22,50 

MIT  PAPRIKA, ORANGEN U. ZITRONEN 

COQ AU VIN     22,00 

HÜHNERFRIKASSÉE    16,50 

ENTENKEULEN   MIT BACKPFLAUMEN   20,50 

IN PORTWEINSAUCE  

TAFELSPITZ  MIT BOUILLON-GEMÜSE   20,50  

UND  KLEINER KARTOFFEL /O. MEERRETTICHSAUCE 

KALBSBRATEN M. ROSM.-ORANGEN-JUS  24,50 

KALBSCURRY     23,50 

LAMMCURRY     23,50 

LAMMHAXE, GESCHMORT   22,50 

KÖNIGSBERGER KLOPSE    17,50 

HACKBRATEN, GEF. M. SCHWEINEFILET  21,50 

RINDERROULADE     23,50 

RINDERBRATEN, GESCHMORT  22,50 

RHEINISCHER SAUERBRATEN   23,50 

ROAST BEEF M. GRÜNER SOßE   22,50 

BOEUF BOURGUIGNON   21,50 

ORIG. WIENER GULASCH   20,50 

 

GEMÜSE-LASAGNE      9,90 

PASTA M. VEGET. SAUCEN      A. A. 

RATATOUILLE       9,50 

KÄSESPÄTZLE       8,50 

RISOTTI        A. A. 

 

( PREISE  PRO PORTION  ) 

 

 

MINDESTBESTELLUNG: 

10  PORTIONEN 

 

 

 

 

 

 

BEILAGEN 

 ( ZU  UNSEREN  HAUPTSPEISEN ) 

 

ROSMARIN-KARTOFFELN 

KARTOFFEL-STAMPF (DIV.) 

KARTOFFEL-GRATIN 

BECHAMEL-KARTOFFELN 

SPÄTZLE (HANDGESCHABT) 

REIN (DIV.), RISOTTO (DIV.) 

 

FRANZ. KNOBLAUCHBOHNEN 

GEMÜSE – JULIENNE 

GEMÜSE N. SAISON  

PAPRIKARATATOUILLE 

RAHM-WIRSING  

ROTWEIN-SCHALOTTEN 

RIESLING-SAUERKRAUT  

ROTKOHL 

GRÜNKOHL 

 

 

DESSERTS 

 

MOUSSE AU  CHOCOLAT   5,50 

WEIß, ZARTBITTER ODER MARMORIERT 

 

MANGO - CREME  MIT HIMBEERSAUCE 5,50 

 

TIRAMISU  KLASSISCH O. M. FRÜCHTEN 5,50 

 

GRIEßFLAMMERIE  MIT  FRUCHTSAUCE 5,50 

 

CRÈME  BRULÉE    5,50 

 

PANNA COTTA    5,50 

 

 

( PREISE  PRO PORTION  ) 

 

MINDESTBESTELLUNG: 

10 PORTIONEN 

 

 

ALLE DESSERTS KÖNNEN AUCH PORTIONSWEISE  

IM GLAS GEGEN EINEN AUFPREIS VON 0,50€ / STK. 

GELIEFERT WERDEN. 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LIEFER- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN 

WEIN- UND FEINKOSTLIEFERUNGEN INNERHALB 

ZEHLENDORFS ERFOLGEN AB 100,- € FREI HAUS.  

EIN SONN- UND FEIERTAGSZUSCHLAG ERFOLGT NACH 

ABSPRACHE IN HÖHE VON 15 – 20%. 

AUßERHALB DES BEZIRKS BERECHNEN WIR,  

ABHÄNGIG VOM AUFWAND FÜR ANLIEFERN BZW. ABHOLEN, 

EINEN PAUSCHALBETRAG. 

DIE IM WEIN-, FEINKOST- UND CATERING-ANGEBOT 

GENANNTEN PREISE BEINHALTEN DIE GESETZLICH GÜLTIGE 

MEHRWERTSTEUER. 

RECHNUNGEN SIND BEI ABHOLUNG ODER LIEFERUNG 

SOFORT REIN NETTO ZU BEGLEICHEN. 

AUF CATERING – RECHNUNGEN, DIE EIN VOLUMEN VON 

500,- € ÜBERSCHREITEN, IST VOM AUFTRAGGEBER 8 TAGE 

VOR LIEFERUNG ODER AUSFÜHRUNG EINE ANZAHLUNG IN 

HÖHE VON 50-70% DES GESAMTBETRAGES IN BAR ODER  

AUF UNSER KONTO ZU LEISTEN.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WEINMAGASIN 

Breisgauer Str. 11 

14129  Berlin 

 

fon 030 – 802 11 00 

  

mail info@weinmagasin.de 

web www.weinmagasin.de 

  

mo - fr 11.00 – 18.00 

sa 10.00 – 17.00 

 

 

 


